
LA  NOSTRA  S TOR IA

C a s a  F u s c o  e s t  n o t r e  p ro j e t  d e  c o e u r,  f r u i t  d e  n o t re  p a s s i o n  
c o m m u n e :  l a  ga s t ro n o m i e  i ta l i e n n e .  N o u s  s o m m e s  E l e o n o ra  e t  
M o d e st o,  d e u x  j e u n e s  I t a l i e n s ,  r e s p e c t i v e m e n t  a r r i v é s  e n  A l s a c e     
e n  2 0 1 7  e t  2 0 1 9 .  C ' e s t  à  t rav e rs  n o t re  a m o u r  p o u r  l a  r e s ta u ra t i o n  
q u e  n o s  c h e m i n s  s e  s o n t  c ro i s é s .

M o d e s t o ,  p a s s i o n n é  p a r  l ' a r t  d e  l a  p â t e  à  p i z za  e t  s e s  fe r m e nt a t i o n s , 
e t  E l e o n o ra ,  p a s s i o n n é e  p a r  l e  c o n ta c t  c l i e nt s  e t  l ' o r ga n i s a t i o n          
d u  m é t i e r,  u n i s s o n s  n o s  t a l e n t s  p o u r  v o u s  o f f r i r  u n e  ex p é r i e n c e  
a u t h e n t i q u e .  

D e p u i s  n o v e m b re  2 0 2 4 ,  n o u s  p a r t a g e o n s  av e c  v o u s  n o t r e  p a s s i o n  
p o u r  l a  c u i s i n e  e t  p o u r  l ’a c c u e i l  à  l ' i ta l i e n n e .  

U n  g ra n d  M E R C I !  à  n o s  fa m i l l e s  e n  I t a l i e  e t  à  n o s  a m i s  e n  F ra n c e ,  
d e v e n u s  n o t re  d e u x i è m e  fa m i l l e ,  q u i  n o u s  s o u t i e n n e n t  e t  n o u s  
p o u s s e n t  à  ré a l i s e r  n o t r e  r ê v e .

E  a d e s s o . . .  b u o n  a p p e t i t o !  



ANT I PAST I  

A n t i pa s to  a l l’ I ta l i a n a  à  p a r ta g e r  

A s s o r t i m e n t  d e  c h a rc u t e r i e s  i t a l i e n n e s ,  f ro m a g e s  e t  
l é g u m e s  m a r i n é s ,  s e r v i  av e c  n o t r e  fo c a c c i a

 25  €

T r i o  d i  B r u s c h e t t e   
Tro i s  b r u s c h e tte  g o u r m a n d e s  a u x  s av e u rs  d u  
m o m e n t   

10 €

C a r pa c c i o  d i  b r e s a o l a  

C a r p a c c i o  d e  b re s a o l a ,  c o p e a u x  d e  G ra n a  Pa d a n o,  
ro q u e tt e ,  ze s te  d e  c i t ro n  e t  h u i l e  d ’o l i v e  ex t ra  
v i e r g e  

14 €

B o m b a  d i  b u r r ata  
B u r rat a  e nv e l o p p é e  d e  p ât e  à  p i z za ,  t o m a t e s  c e r i s e s  
e t  J a m b o n  d e  Pa r m e  2 4  m o i s
( Ve rs i o n  v é g é  av e c  l é g u m e s  g r i l l é s )

 
16  €

F O C A C C I A
Fo c a c c i a  à  l ’o r i ga n  e t  h u i l e  d ’o l i v e

5 €

C h e e s y  f o c a c c i a
Fo c a c c i a  fo n d a n te  a u  p a r m i g i a n o,  g o r g o n zo l a ,
n o i s e t t e s  t o r ré f i é e s  e t  ze s t e  d e  c i t ro n

8 €



I N SA LAT E

S a l a d e  B U R R ATA  
S a l a d e  v e r te ,  b u r rat a  d e s  Po u i l l e s ,
a r t i c h a u t s  g r i l l é s ,  t o m a t e s  c o n f i te s ,  v i n a i g r e t t e

S u p p l é m e n t  j a m b o n  d e  Pa r m e  2 4  m o i s  + 4 €

14 €

S A L A D E  C A P R E S E  
S a l a d e  v e r te ,  m oz za re l l a  d i  b u fa l a ,  t o m at e s ,  
v i n a i g r e t t e  e t  b a s i l i c  

15 €

S a l a d e  t o n n o
S a l a d e  v e r te ,  b i l l e s  d e  m o z za r e l l a  d i  b u fa l a ,  t o m a t e s  
c e r i s e s ,  o l i v e s  ta g g i a s c h e ,  f i l e t  d e  t h o n  à  l ’ h u i l e ,  
v i n a i g r e t t e  

17 €

I N S A L ATA  D I  PA S TA  

Pâ t e s  e n  s a l a d e ,  re c e t t e  d u  m o m e nt  a u  f i l  d u   m a r c h é  
e t  d e  l ’ i n s p i ra t i o n  d u  c h e f  

Pr ix  se lon  
la  recette  du 

moment  

p e t i t e  s a l a d e  v e r t e 4 €



P I ZZ E

M a r g h e r i ta  
S a u c e  t o m a t e  S a n  M a r za n o  D O P,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  
l a t t e ,  Pa r m i g i a n o  Re g g i a n o,  b a s i l i c

 13  €

M a r g h e r i ta  G i a l l a
S a u c e  t o m a t e s  c e r i s e s  j a u n e s ,  p ro v o l a  f u m é e ,  
Pa r m i g i a n o  Re g g i a n o,  b a s i l i c

15 €

N a p o l e ta n a
S a u c e  t o m a t e  S a n  M a r za n o  D O P,  m o z za r e l l a ,  a n c h o i s ,  
f l e u rs  d e  c â p r e s ,  o l i v e s  ta g g i a s c h e ,  b a s i l i c

17 €

F o r m a g g i o s a  
M oz za re l l a  d i  b u fa l a ,  t a l e g g i o ,  Pa r m i g i a n o  Re g g i a n o,  
c rè m e  d e  p e c o r i n o ,  p o i v re ,  n o i x  t o r r i f i é e s ,  b a s i l i c

17 €

M o r ta d e l l a  
M oz za re l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  m o r t a d e l l a ,  s t ra c c i a te l l a ,  
p e st o  d e  p i s t a c h e  m a i s o n  e t  é c l a t s  d e  p i s t a c h e

 18  €

patato s a  
P ro v o l a  f u m é e ,  m oz za re l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  p o m m e s  d e  
te r r e  a u  fo u r,  j a m b o n  c u i t  a u x  h e r b e s ,  
c rè m e  d e  Pe c o r i n o,  b a s i l i c  

16 €

Pa r m i g i a n a  
S a u c e  t o m a t e s  c e r i s e s  j a u n e s ,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  l a t t e , 
a u b e rg i n e s  f r i t e s ,  t o m at e s  c e r i s e s ,  Pa r m i g i a n o  
Re g g i a n o,  b a s i l i c

17 €

C a l z o n e  R e g i n a  
R i c o t ta ,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  c h a m p i g n o n s ,  j a m b o n 
c u i t  a u x  h e r b e s ,  s a u c e  t o m a te ,  b a s i l i c .
S e r v i e  av e c  s a l a d e  v e r t e

17 €



P I ZZ E

D i av o l e t ta  
S a u c e  t o m a t e  S a n  M a r za n o  D O P,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  
l a t t e ,  s a l a m e  p i c c a n t e ,  o i g n o n s  ro u g e s  a i g re - d o u x ,  
s a u c i s s e  n ’d u j a ,  b a s i l i c

17 €

To n n o  e  c i p o l l a
S a u c e  t o m a t e  S a n  M a r za n o  D O P,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  
l a t t e ,  f i l e t s  d e  t h o n ,  o l i v e s  t a g g i a s c h e ,  
o i g n o n s  a i g r e - d o u x ,  b a s i l i c

18 €

G o r g o  e  b r e s a o l a  
M oz za re l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  g o r g o n zo l a ,  b r e s a o l a ,
ro q u e tt e ,  b u r ra ta  d e s  Po u i l l e s ,  ze s t e  d e  c i t ro n

19 €

C r u d o  e  B u fa l a   
S a u c e  t o m a t e  S a n  M a r za n o  D O P,  m o z za r e l l a  d i  b u fa l a ,  
j a m b o n  d i  Pa r m a  2 4  m o i s ,  ro q u e tt e ,  c o p e a u x  d e  
G ra n a ,  b a s i l i c   

19 €

Ta r t u fo n a  
S t ra c c i a te l l a  t r u f fé e ,  m o z za r e l l a ,  c h a m p i g n o n s ,  
ro q u e tt e ,  p e c o r i n o  M o l i te r n o  à  l a  t r u f fe

av e c  J a m b o n  d e  Pa r m e  2 4  m o i s

 
19  €

 

22  €

C a p r i c c i o s a  
S a u c e  t o m a t e  ,  m o z za r e l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  c h a m p i g n o n s ,  
a r t i c h a u t s ,  j a m b o n  a u x  h e r b e s ,  o l i v e s ,  b a s i l i c

18 €

C a p r i c c i o s a  V E G A N A  
S a u c e  t o m a t e ,  ra p é  v é g é t a l ,  j a m b o n  v é g é ta l  L a V i e ,  
a r t i c h a u t s ,  c h a m p i g n o n s ,  o l i v e s ,  b a s i l i c

18 €

N o s  p i z ze  v é g é ta r i e n n e s  s o n t  p ro p o s é e s  e n  v e rs i o n  V EG A N E  
av e c  râ p é  v é g é ta l .



i  DOLC I

                To u s  n o s  d e s s e r t s  s o n t  é l a b o ré s  m a i s o n  av e c  a m o re 

T i r a m i s ù  a l  c a f f é  
E s p re s s o ,  b i s c u i t s ,  c r è m e  d e  m a s c a r p o n e 8 €

Panna cotta
C r è m e  d e  l a i t  c u i t e  e t  à  l a  va n i l l e ,  c o u l i s  d e  f r u i t s  d e  
s a i s o n

7 €

CANNOLO S IC IL IANO
C o q u e  c ro u st i l l a nt  ga r n i e  d e  r i c o t ta  s u c ré e  a u x  p é p i t e s  
d e  c h o c o l at ,  d é c o r é e  av e c  é c l a t s  d e  p i s t a c h e  e t  é c o r c e s 
d ’o ra n ge s  c o n f i t e s

5 €

Affogato al caff é
G l a c e  a u  c h o i x  ( p i s ta c h e ,  g i a n d u j a ,  n o i s e t t e  o u  va n i l l e ) , 
a r ro s é e  d ’u n  e s p re s s o

6 €

Affogato al l imoncello
G l a c e  a u  c i t ro n  a r ro s é e  d e  l i m o n c e l l o

7 €

P i z z e t ta  d o lc e  
Pe t i t e  p i z za  s u c r é e  ga r n i e  d e  N o c c i o l a t a  ( Ve ga n ) ,  é c l a t s 
d e  n o i s e t t e  e t  d e  p i s t a c h e

10 €

CAF F E T T ER I A

Espresso,  d eca                   2,30  € Dopp io  Espresso                 3,50  €

Caf f é  Lungo                       2 ,50  € TH E  /  T I SAN E                      3,50  €

Cappucc i no                       3,50  € Latt e  macch iato                 3,80  €



B I B I T E

Coca cola ,  Coca cola zero  - 3 3  c l  4 €

fuze  tea ,  orang ina  –  2 5  c l  3,50  €

Jus de  fru its  –  2 5  c l  

pomme ,  a b r i cot,  tomat e ,  a nanas ,  ac e  
3,50  €

L imonades i tal i ennes :  parfums sur demande  –  2 5  c l 5 €

CROD INO B IONDO OU ROSSO  -  1 7 , 5 0  c l
ap é r i t i f  i ta l i e n  sans  a lcool ,  comme  un  b i t t e r  

3,50  €

Onda Mate ’  ( puro ou loqu ita )  -  3 3  c l
bo i s son  natur e l l e  au  mat e ’  -  c l as s i qu e  ou  h i b i s cus-m en t h e  
p é t i l l a n t e

4,50  €

D iabolo,  s irop à l’ eau  –  2 5  c l
gr e nad i n e ,  p ec h e ,  m e n t h e ,  v i o l e t t e ,  c i t ron

3,50  €  /  2 ,50  €

Carola bleuE ,  verte ,  rouge – 5 0  c l  o u  1 L   3 ,50  €  /  5 ,50  €

COCKTA I L S  ANALCOL I C I

Spr i tz  V ibrante   ( M a r t i n i  V i b r a n t e ,  To n i c ) 7 €

Spr i tz  F loreale   ( M a r t i n i  F l o r e a l e ,  To n i c ) 7 €

G inger  pom ( G i n g e r  b e e r,  j u s  d e  p o m m e ,  j u s  d e  c i t r o n  v e r t ) 7 €

Fragola Rosa ( J u s  d e  p a m p l e m o u s s e ,  f r a i s e ,  c i t r o n  v e r t ,  e a u  p é t i l l a n t e )  7 €



B i rr e

 25  c l   50  c l

B irra Morett i  à la  press ion  3,50  € 7,00  €

B i ére  du moment  à la  press ion  4  € 8  €

PANACHE ,  MONACO 3,50  € 6,50€

P ICON ,  CYNAR 4 € 8 €

meteor i pa  0 ,0%  sans  a lcoo l    b o u t e i l l e  3 3  c l 4,50  €

APER I T I V I  A l l’ i ta l i ana

Negron i
G i n ,  C a m p a r i ,  Ve r m o u t h  R i s e r v a  r o u g e

9  €

Negron i  Sbagl iato  

C a m p a r i ,  Ve r m o u t h  R i s e r v a  r o u g e ,  P r o s e c c o

9  €

Bergamot gar ibald i
I t a l i c u s ,  g i n ,  t o n i c ,  j u s  d e  p a m p l e m o u s s e

9  €

G in  Ton ic  

G i n  M a l f y  a l  L i m o n e ,  t o n i c

9  €

D igest iv i

L imonce l lo                          5  € M irto  d i  Sard egna                  6  €      

Amaret to                           5 € Melonce l lo                           7  €

CREMa D i  p i s tacch io              5 € Grappa  s travecch ia                 7  €



Spr I TZER IA

Aperol  Spr i tz

A p e r o l ,  P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

8, 0 0 €

Campar i  Spr i tz

C a m p a r i ,  P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

8, 5 0 €

L imoncello Spr i tz

L i m o n c e l l o ,  P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

8, 5 0 €

gre en  Spr i t z

P 3 1  ( a p é r i t i f  a u x  h e r b e s ) ,  P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

8, 5 0 €

Sambuco Spr i tz

L i q u e u r  F i o r e n t e ,  s i r o p  d e  s u r e a u ,  
P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

9, 0 0  €

I TAL ICUS Spr i tz
I t a l i c u s  ( a p é r i t i f  à  l a  b e r g a m o t e ) ,  
P r o s e c c o ,  j u s  d e  p o m m e

9, 0 0  €

Sart i  Spr i tz

S a r t i  R o s a  ( a p é r i t i f  s u c r é  a u x  o r a n g e s  s a n g u i n e s ,  m a n g u e  e t  f r u i t  
d e  l a  p a s s i o n ) ,  P r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e

9, 0 0 €



V IN I  ROSS I

a u  v e r r e  e t  a u  p i c h e t  
1 2 , 5 0 c l 5 0 c l 7 5 c l

Montepulc iano  DOC A b r u z ze s  -  B I O

A r ô m e  i n t e n s e ,  f r u i t é  e t  l é g è r e m e n t  é p i c é

5 € 18 € 24 €

NERO d’avola  DOC   S i c i l e  -  B I O

V i n  é l é g a n t  a u x  n o t e s  d e s  f r u i t s  r o u g e s ,  g o û t  
d é l i c a t  a v e c  u n  l é g e r  t a n i n

6 € 22 €  32  €

Pr im i t ivo IGP     P o u i l l e s  -  B I O

Ro b e  i n t e n s e  r o u g e  r u b i s
A r ô m e  d e  c e r i s e s ,  g r o s e i l l e  e t  m y r t i l l e

7 € 26 € 34 €

L e  nos t r e  bot t i g l i e

7 5 c l

Appass imento Rosso Veneto IGT  
Vé n é t i e  

Ro u g e  r u b i s ,  n o t e s  d e  p r u n e ,  c e r i s e  e t  v a n i l l e .  R i g o u r e u x  e t  é l é g a n t

36 €

SUMAEsT  SUSUMAN I E L LO igp  
P o u i l l e s
V i n  p u i s s a n t  m a i s  f r a i s  e n  b o u c h e .  Ta n n i n s  d o u x  m a i s  p e r s i s t a n t s ,  
a r ô m e s  d e  m u r e  e t  d e  c e r i s e

38 €

Barbera d’ast i  DOCG
P i e d m o n t  -  B I O
V i n  f r u i t é  e r  l é g è r e m e n t  é p i c é ,  a v e c  d e s  a r ô m e s  d e  v i o l e t t e  e t  c e r i s e .  
G é n é r e u x  e t  s t r u c t u r é

40 €



 V IN I  B I ANCH I

1 2 , 5 0  c l 5 0  c l 7 5  c l

F IANO IGP   P o u i l l e s  -  B I O

S e c  e t  m i n é r a l .  S a v o u r e u x  e t  b i e n  s t r u c t u r é .

6 € 22 € 32 €

sauv ignon w ith  love iGP  A b r u z ze s  - B I O

V i n  B I O ,  f r a i s  e t  e x p r e s s i f,  a u x  n o t e s  d ’a g r u m e s  
e t  f r u i t s  e xo t i q u e s .  R a f r a i c h i s s a n t  e t  v i f.  

5€ 1 8  € 24 €

V IN I  Rosat i

1 2 , 5 0  c l 5 0  c l 7 5  c l

rosé ’  du moment   

Ro s é  i t a l i e n  d u  m o m e n t
5 € 18 € 24 €

V IN I  FR I ZZANT I

1 2 , 5 0  c l 5 0  c l 7 5  c l

Moscato D’Ast i  -  DOCG   

B l a n c  m o u s s e u x ,  s u c r é  e t  d é l i c a t

    5  € 18  € 24  €

LAMBRUSCO rosso amab i l e  
R o u g e  p é t i l l a n t  l é g e r,  f r a i s  e t  f r u i t é

5  € 18  € 24  €

Prosecco valdob iadene  brut   
P é t i l l a n t  s e c ,  s e r v i  t r è s  f r a i s

5  € -    24  €




